
 

0 
 

 

 

 



 

1 
 

 

 
شت،درمان وآموزش پزشكي وزارت   بهدا

شت  معاونت بهدا

 مركز سلامت محيط وكار

 راهنمای 

یي غیر مجاز   استفاده از بخش مدیریت محصولات غذا

شتي  سامانه جامع بازرسي مركز سلامت محيط و كار در بازرسي های بهدا
A guide to 

 Using Unauthorized Food Product Section of Environmental Health 

Inspection System in Health Inspection 

 
 



 

2 
 

گلومهندس محسن فرهادی،مهندس  مريم مظهری:تهيه كنندگان  ،مهندس بهروز میرين بي

 
 بالفهرست مط

 عنوان   صفحه 

 5....   ................................................................................................................................................................................مقدمه

 5.... ..... ...........................................................................................................................................................................اهداف

 5........... ..................................................................................................................................................................گروه هدف

 5...................... ..............................................................................................................................يياهميت كنترل مواد غذا

 5.............. ..........................................................................................................................انواع روشهاي كنترل مواد غذايي

 5............................... ...............................................................................................................دلائل اعمال كنترل هاي سنتي

 6. ......................................................................................................................................نه برداريتعاريف واصطلاحات نمو

 6.... ..................................................................................................................................انواع روش هاي توليد مواد غذايي

 7........................................................ ...........................................................ويژگي هاي توليد روش صنعتي يا كار خانه اي

 7.. ......................................................... ...................................................................عوامل مهم در كنترل مواد غذايي سنتي

 7.... ................................................................................................عوامل مهم در كنترل مواد غذايي صنعتي يا كارخانه اي

 8........................................................... ..............................................................................................تجهيزات همراه بازرس

 8................................................................ ..........................................................انواع مواجهه با مواد غذايي غير بهداشتي

 8.. ..................................................................................................................................................انواع دلائل نمونه برداري

 9........................................................................................................................)نمونه معرف)شرايط ونحوه تهيه نمونه اوليه

 9....................................................................مهمترين نكات قابل توجه در نمونه برداري از مواد غذايي مشكوك به فساد



 

3 
 

 9. ...............................................................................................................................مشخصات صورت جلسه نمونه برداري

 01..................................................................................................................محلروش هاي مختلف پلمپ مواد غذايي در 

 01........................................................................................................................................مشخصات برچسب گذاري نمونه

 01..............................................................................................................................شرايط حمل ونقل ونگهداري نمونه ها

 00...............................................................................................روش هاي معدوم سازي مقادير جزئي مواد غذايي فاسد

 00..................................................... ........................................................................قوانين ومقررات مرتبط با مواد غذايي

 00......................................................................................................اشتيخوردني وآشاميدني وآرايشي وبهدقانون مواد 0ماده-

 00...............................................................................................................قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي2ماده -

 02.............................................................................................................قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي00ماده -

 02............................................................................................................ بهداشتيقانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي و01ماده -

 02...................... ......................................................................................قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي05ماده -

 02............................................................................................................قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي66ماده -

 02...................................... .....................................................................قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي67ماده -

 06...................................................................................................................................................................سامانه ورودبه

 05. ........................................................................زغير مجاغذايي عناوين در صفحه مديريت محصولات  ريف وكاربردتع

 09... ........................................................غذاييرد نياز در نمونه برداري از مواددستور العمل تعداد استاندارد نمونه مو

 21..............................................................از اماكن( شيميائي و ميكروبي)ليست حداقل مقدار نمونه جهت كنترل كيفي

 26...........................................................................................................................................منابع

 

 

 

 



 

4 
 

 

 

اي   م هن ا ش ر بخ از  ه  فاد ست را ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير  مد

 :مقدمه

به هن مسئولين بخشهاي مختلف غذايي است كه ذ يكي از مهمترين مشكلات وچالش هاي نگران  كننده آينده بشر موضوع تامين احتياجات

از سوي ديگر آلودگي وفساد مواد غذايي نيز خود تبديل به يك معضل .صنعت ، كشاورزي وبهداشت را به خود مشغول كرده است خصوص

سطح در حالي كه با لا بودن شاخص و بيشتـرين آلودگي در مواد غذايي بر اثر بي احتياطي در مراحل مختلف بوجود مي آيد جهاني شده 

 .سلامت افراد يك جامعه در گرو حفظ ايمني ، بهداشت وكيفيت مواد غذايي وعرضه شده مي باشد

تهيه و توليد ، توزيع و عرضه موجب ميشود تا ماده غذايي سالم با كيفيت بالا به دست مصرف كننده : رعايت بهداشت مواد غذايي در مراحل 

 .برسد

 :اهداف

در اجراي مناسب ( بازرسين،مسئولين و مديران)و وحدت رويه و راهنمايي همكاران بهداشت محيط هدف اين راهنما، ايجاد هماهنگي 

وروند انجام اقدامات ،در تشخيص ، انتخاب نمونه و انجام نمونه برداريوظيفهكنترل كيفي مواد غذايي در سطح عرضه و پارامتر هاي ضروري 

 .مي باشد قانونيدربررسي كيفيت مواد غذايي

 :فگروه هد

 بازرسين، مسئولين و مديران بهداشت محيط، معاونين بهداشتي 

 :اهميت كنترل مواد غذايي

به كليه مواد خوردني ، آشاميدني كه بوسيله موجودات زنده مصرف و به عنوان منبعي از انرژي و مواد مغذي به مصرف سوخت و :  تعريف غذا

 .ساز بدن مي رسد غذا گفته مي شود 

س بين المللي ، بهداشت مواد غذايي عبارت است از رعايت كليه موازيني كه در توليد ، فرآيند، نگهداري وعرضه مواد براساس تعريف كدك

 .غذايي ضروري است تا ماده غذايي سالم وبا كيفيت بالاي بهداشتي به دست مصرف كنندگان برسد

 :انواع روشهاي كنترل مواد غذايي

 .هايي مواد غذايي مي باشدكه ناظر بركنترل محصول ن:روش سنتي-0

كه ناظر بر كنترل فرآيند توليد مواد غذايي از مرحله تهيه مواد اوليه :يا تجزيه وتحليل خطر ونقاط كنترل بحراني  HACCPروش موسوم به -2

مل محيطي را مورد كنترل اين روش مخاطرات بالقوه ناشي از مواد اوليه ، فرآيند توليد، كاركنان ،تجهيزات وعوا.تا مرحله مصرف آن مي باشد

 .قرار مي دهد
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 :دلائل اعمال كنترل هاي سنتي

 در كليه صنايع توليد كننده مواد غذايي داخلي HACCPعدم احراي سيستم  -1

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 ق وغير مجاز در كارگاه هاي غير بهداشتيتوليد وعرضه مواد غذايي قاچا -2

 ورود وعرضه مواد غذايي قاچاق در بازارهاي داخلي -3

 عدم آگاهي كافي نسبت به اين سيستم در بين كاركنان مراكز تهيه وتوزيع مواد غذايي واماكن عمومي -4



 

6 
 

 

5-  

 :تعاريف واصطلاحات نمونه برداري

محموله ممكن است شامل چند بهرويا قسمتي از .قرار داد در يك زمان تحويل مي گردد محموله مقداري از كالا است كه طبق:محموله-1       

 .يك بهر باشد

 (سري ساخت.)مقدار معيني از كالا است كه تحت شرايط يكسان توليد شده است:بهر-2      

 .تعداد يا مقداري از فرآورده كه يك بهر را تشكيل مي دهد:حجم بهر-3      

 .تعداد يا مقداري از كالا كه مورد آزمايش قرار مي گيرد:هحجم نمون-4       

نماينده .)نمونه اي كه معرف كليه ويژه گي هاي آن ماده براي انجام آزمايشات لازم جهت بررسي هاي ميكروبي مي باشد:نمونه معرف-5      

 (كالا شاهد

اي محمله امكان پذير نباشد از بسته هاايي كه دردسترس مي باشند چنانچه نمونه برداري از تمامي قسمت ه(: قاب)چهار چوب محموله-6      

 .نمونه برداري صورت مي گيردكه البته نتايج آن فقط براي بسته هاي آن چهار چوب قابل تفسير بوده ونماينده كل محموله نمي باشد

رابر مقدار ماده غذايي لازم براي آزمايش باشد وهميشه ب 2عبارت است از ماده جمع آوري شده در نمونه برداري كه حداقل بايد:نمونه اوليه -7

 .مقدار مازاد آن براي مواقعي نياز مجدد به نمونه است نگهداري مي شود

 :انواع روش هاي توليد مواد غذايي

 روش سنتي -0

 روش صنعتي يا كارخانه اي-2

 :ويژگي هاي توليد روش سنتي

 عرضه در محل توليد-1

 مناسبفاقد بسته بندي "عمدتا-2

 محدود بودن مدت ماندگاري-3

 ...(هوا،گردوغباروحشرات و)قرار داشتن در معرض آلودگيهاي محيطي-4
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 حوه نگهداريوعرضه محصول نهاييمواجهه بازرس بهداشت محيط با مواد اوليه، ابزار وظروف تهيه ، ن-5

 :ويژگي هاي توليد روش صنعتي يا كار خانه اي

 قابليت جابجايي وعرضه در محلي خاارج از محل توليد -1

 داراي بسته بندي مناسب"عمدتا -2

 داراي مدت ماندگاري طولاني تر -3

 عدم تماس مستقيم عوامل محيطي با مواد غذايي بدليل دارا بودن بسته بندي -4

 بهداشت محيط با محصول نهايي مواجهه بازرس -5

 :عوامل مهم در كنترل مواد غذايي سنتي

 بهداشت فردي تهيه كنندگان-0

 مواد اوليه بكار رفته در تهيه محصول-2

 ابزار ووسائل كار-3

 بهداشت محيط محل تهيه-4

 ...(، گرد وغبارواز نظر دما،رطوبت، نور)نحوه وشرايط نگهداري ماده غذايي در مراحل آماده سازي، تهيه وعرضه-5

 نوع ظروفعرضه ويا فروش مواد غذايي-6

 ( در محيط باز يا بسته ،بصورت بسته بندي يا فله اي ومانند آن)چگونگي مصرف-7

 :عوامل مهم در كنترل مواد غذايي صنعتي يا كارخانه اي

وارداتي بودن كنترل مجوز ورود كالا از شامل پروانه ساخت،تاريخ توليد وانقضاء،آدرس كارخانه ودر صورت )بررسي مشخصات بهداشتي -1

 (وزارت بهداشت با برچسب فارسي

 ...(از نظر دما،رطوبت،محيط ،نوع چيدمانبرحسب تاريخ و)شرايط نگهداري -2

 (ارگانولپتيكي)كنترل كيفيت ظاهري محصولات از نظر رنگ ،بو وتغييرات فيزيكي -3

 :ابزارهاي كنترل

 ومشخصات بهداشتي( گ، بورن)دقت در بازرسي به منظور كنترل فيزيكي -1

 دماسنج ورطوبت سنج -2

 (رلوكس مت)حتي المقدورنور سنج -3
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 (تست تعيين ميزان پراكسيد در چربي وروغن)POVيد سنج،تست  -4



 

9 
 

 

 

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 :تجهيزات همراه بازرس

 يكيف بازرس-0

 فرم صورت جلسه-2

 كاربن-3

 انبرك پلمب-4

 سيم وسرب به مقدار كافي-5

 شيشه استريل دهانه باز-6

 كلمن عايق دار-7

 ابزارهاي كنترل-8

 :انواع مواجهه با مواد غذايي غير بهداشتي

 .بر مي باشدمواد غذايي كه به استناد اداره نظارت برمواد غذايي غير مجاز،تقلبي ويا داراي پروانه ساخت غير معت-0

 .مواد غذايي داراي مشخصات بهداشتي معتبر هستند ولي مشكوك به فساد مي باشند-2

 .مواد غذايي كه داراي مشخصات بهداشتي معتبر ولي تاريخ مصرف آنها گذشته است-3

 .مواد غذايي تهيه شده به روش سنتي كه مشكوك به فساد مي باشند-4

 :انواع دلائل نمونه برداري

 فسادمشكوك به  -1

 (كتبي،تلفنيويا حضوري)شكايت-2

 كنترل مستمر-3

 صدور پروانه ساخت-4

 تمديد پروانه ساخت-5

 ترخيص-6

 پيش نمونه آزمايشي-7

 پيگيري پرونده -8
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 (:نمونه معرف)اوليه شرايط ونحوه تهيه نمونه

 .نمونه اوليه بايد توسط شخص صلاحيت داري برداشت گردد -1

 .نموهبرداري بايد در محيطي دور از گرد وخاك وجريان هوا ورطوبت انجام گيرد -2

 .حتي الامكان نمونه ها از ظرف باز نشده واصلي به آزمايشگاه فرستاده شود -3

 .بايد از آنها به روش تصادفي نمونه برداري شوداگر تمامي بسته هاي مواد غذايي در دسترس باشند  -4

در نمونه برداري از كارتن هاي بزرگ محتوي بسته هاي كوچك ابتدا به روش تصادفي چند كارتن را انتخاب كرده وسپس از هر كارتن  -5

 بطور تصادفي به تعداد مورد نياز بسته هاي كوچك نمونه برداشت شود"مجددآ

 .با اين روش بهترين نمونه معرف از محموله بدست خواهد آمد.بسته برداشته شود  بهتر است از هر كارتن فقط يك -6

ته وله شده ويا سدر صورتيكه قسمتي از محموله وضع خاص ومتفاوتي با ساير قسمتهاي محموله دارد نظير جعبه ويا كارتن هاي شك -7

 .رطوبت ديده بايد نمونه برداري به طور انتخابي صورت گيرد

 .سرو شده بايد به همان صورت به عنوان نمونه اوليه به آزمايشگاه ارسال گرددمواد غذايي كن -8

مگر در صورتي كه از مخلوط شدن آن كاملا . چنانچه نمونه غذايي حجم زيادي دارد بايستي از قسمت هاي مختلف آن نمونه برداري شود -9

 .بخصوص قابل قبول استينان حاصل شود ويا به تجربه ثابت شده است كه نمونه برداري از عمق ماط

 :مهمترين نكات قابل توجه در نمونه برداري از مواد غذايي مشكوك به فساد

 نسخه كه حكم واحد داشته باشد 3تنظيم دقيق صورت جلسه در -0

 .نمونه يكسان كه نماينده كل جنس مشكوك باشد 3برداشت -2

 نمونه برداشت شده وجنس مشكوك 3پلمپ مجزاي هر -3

 نمونه پلمب شده به همراه كل جنس پلمپ شده نزد متصدي به رسم امانت نگهداري يك-4

 نمونه پلمپ شده در دما وشرايط مطلوب به مركز بهداشت 2انتقال -5

 انتقال سريع يك نمونه پلمپ شده در شرايط ودماي مطلوب به آزمايشگاه پس از برچسب گذاري-6

 .ب در مركز بهداشت يا مكز بهداشتي درماني محل به عنوان شاهدنگهداري يك نمونه پلمپ شده در شرايط ودماي مطلو-7

 ثبت تاريخ،نوع نمونه،مقدار كل نمونه، محل نمونه برداري ومشخصات نمونه در دفتر ثبت نمونه برداري مواد غذايي مركز بهداشتي درماني-8

 :مشخصات صورت جلسه نمونه برداري

 تاريخ وزمان نمونه برداري-0

 مشخصات مكان-2

 .نام ومشخصات متصدي وافرادي كه در موقع نمونه برداري حضور دارند-3
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 روش نمونه برداري-4

 شماره وكد نمونه -5

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 تعداد نمونه هاي برداشت شده -6

 مكان ارسال نمونه -7

 نندهنام وآدرس توليد ك -8

نوع ماده نگدارنده اضافه  "مانند ميزان رطوبت وحرارت،روش ستروني ووسائل نمونه برداري واحيانا)موقعيت وشرايط محل نمونه برداري -9

 (شده در نمونه

 هدف از نمونه برداري  -11

 نحوه وشرايط نگهداري وارسال نمونه به آزمايشگاه -11

 :روش هاي مختلف پلمپ مواد غذايي در محل

 ريزر وپلمپ فريزرنگهداري در ف -1

 نگهداري در سردخانه وپلمپ سردخانه -2

 {يخچال يا فريزر ويا انبار در دماي مناسب)نگهداري در  سر طرف كارتن يا گوني وسپاچيدن در كارتن ويا گوني وپلمپ چه -3

 پنجره هاي بازشو"نگهداري در انبار مناسب ويا اطاقك مجزا وپلمب درب ورودي واحيانا -4

 :نمونهمشخصات برچسب گذاري 

 نام نمونه -1

 نام كارخانه ويا كشور سازنده -2

 نام كارخانه يا شركت وارد كننده -3

 تاريخ توليد وانقضاء -4

 سري ساخت -5

 علت نمونه برداري -6

 شماره وتاريخ نامه يا فرم ارسال نمونه -7

 (انساني،صنعتي،حيواني)مورد مصرف -8 -8

 :شرايط حمل ونقل ونگهداري نمونه ها

 .وشش شود كه شرايط ميكروبيولوژيكي ماده غذايي تغيير ننمايددر حمل ونقل نمونه ها بايد ك-1

 .حمل نمونه ها به آزمايشگاه بايد تا حد ممكن سريع باشد-2

 .حتي الامكان نمونه ها به فوريت پس از برداشتن،مورد آزمايش قرار گيرند-3

 .درجه سانتي گرادبه آزمايشگاه حمل گردد 45ز چنانچه نمونه مورد نظر از غذاهاي خشك وكنسرو ها مي باشدبايد در دماي كمتر ا-4

 .درجه سانتي گراد نگاهداري شود 5نمونه مواد غذايي فاسد شدني وغير منجمد تا هنگام آزمايش در دماي صفر تا -5
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 .نمونه هاي منجمد بايد تا هنگام آزمايش همچنان به حالت انجماد نگهداري شوند-6

 

ص مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا رر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا  و

 :پس از انجام اقدامات قانونيروش هاي معدوم سازي مقادير جزئي مواد غذايي فاسد

 ريختن مواد سفيد كننده ،شوينده ويا مواد نفتي بر روي اجناس جامد روباز در سطل زباله -1

 هداشتيتخليه مواد غذايي مايع در شبكه فاضلاب ب -2

باز نمودن درب وتخليه محتويات مواد غذايي بسته بندي مانند قوطي كنسرو وكمپوت،شيشه آبليمو وامثالهم ومعدوم سازي آنها به روش  -3

 هاي مذكور

 روش هاي معدوم سازي مقادير زياد مواد غذايي فاسد

 دفع در محل تخليه زباله شهري وپوشاندن آنها با خاك-1

 از اماكن ومناطق مسكوني با مواد اشتعال زاي مناسب سوزاندن در محلي خارج-2

                    پخش در سطح وحركت دادن وسيله نقليه سنگين برروي آنها جهت پاشيده شدن وتخليه محتويات وسپس دفن بهداشتي-3

 تخليه مواد غذايي مايع در شبكه جمع آوري فاضلاب بهداشتي-4

 :ييقوانين ومقررات مرتبط با مواد غذا

 قانون مواد خوردني ،آشاميدني،آرايشي وبهداشتي16و15و14و11و2و1مواد -0

 قانون تعزيرات حكومتي امور بهداشتي ودرماني 37و 36مواد -2

 :قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي0ماده

 :مرتكب هريك از اعمال زير در مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي به مجازات مقرردر اين قانون محكوم خواهد شد

 .عرضه يا فروش جنسي به جاي جنس ديگر:1بند 

 مخلوط كردن مواد خارجي به جنس به منظور سوءاستفاده:2بند

 .كه تعيين فرمول ورعايت آن وهمچنين تعيين استانداردورعايت آن الزامي استعدم رعايت استاندارد يا فرمول ثبت شده در مواردي :3بند

 .فروش وعرضه جنس فاسد ويا فروش وعرضه جنسي كه موعد مصرف آن گذشته باشد: 4بند 

 لوازم بازي كودكان به كار بردن رنگ ها واسانس ها وساير مواد اضافي غير مجاز در مواد خوردني يا آشاميدني يا آرايشي يا بهداشتي ويا:5بند

 ساختن مواد تقلبي خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي:6بند 

 :قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي2ماده 

 :حسب مورد مستوجب يكي از مجازات هاي زير خواهد بود1ارتكاب هريك از اعمال مذكور در ماده 

 3ست مصرف كننده نرسد ويا اينكه مصرف آن موجب بيماري يا آسيبي نگرددمجازات مرتكب در مواردي كه مواد مذكور در ماده يك به د:الف

 .سال محكوم خواهد شد 5تا 2از  2سال حبس وبراي سازنده يا تهيه كننده يا مخلوط كننده مواد تقلبي به حبس جنايي درجه  1تا 

ردد كه معالجه آن كمتر از يك ماه به طول بيانجامد مجازات در صورتي كه مصرف مواد مذكور موجب بيماري مصرف كننده يا آسيبي گ-ب

سال حبس مي باشد ودر  3سال تا  1مرتكب شش ماه تا دو سال حبس خواهد بود وهرگاه مدت معالجه بيشتر از يك ماه باشد مجازات مرتكب 

 .سال محكوم خواهد شد 11سال تا  3درجه يك از  هر دومورد سازنده يا تهيه كننده يا مخلوط كننده مواد تقلبي به حبس جنايي
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سال  11تا  3در صورتي كه مصرف مواد مذكور موجب نقص يكي از اعضاي مصرف كننده گردد مجازات مرتكب با توجه به ميبزان نقص  -ج

 15سال تا  5از  حبس جنايي درجه يك خواهد بود ودر اين مورد سازنده يا تهيه كننده يا مخلوط كننده مواد تقلبي به حبس جنايي درجه يك

 .سال محكوم مي شود

 

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

در صورتي كه مصرف مواد بهداشتي يا آرايشي موجب نقص زيبايي يا كراهت منظر شود مجازات مرتكب با توجه به ميزان نقص يا كراهت از -د

سال تا  2سال حبس خواهد بود ودر اين مورد سازنده يا تهيه كننده يا مخلوط كننده آن به مواد خارجي به حبس جنايي درجه دو از  3ا ت1

 .سال محكوم خواهد شد 11

 

 :قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي00ماده 

تور وزارت بهداشت،درمان وآموزش پزشكي مشخصات لازم را در مورد هر مكلفند طبق دس(توليد كننده مواد غذايي )صاحبان موسسات داخلي 

نوع فرآورده به خط فارسي خوانا كه شامل فرمول محصول، شماره پروانه ساخت وبهره برداري مي باشد را برروي بسته بندي يا ظرف محتوي 

 .جنس قيد نمايند

 :قانون مواد خوردني وآشاميدني وآرايشي وبهداشتي01ماده 

ه مواد تقلبي يا فاسد يا موادي كه مدت مصرف آنها منقضي شده باشد بلافاصله پس از كشف توقيف مي شوند هرگاه وزارت بهداشت يا كلي

مكشوفه براي برخي از مصارف انساني يا حيواني يا صنعتي قابل استفاده مي باشند ولي نگاهداري  دموسسات مسئول ديگر گواهي نمايند كه موا

ارد مواد مكشوفه به دستور دادستان شهرستان با اطلاع صاحب كالا وبا حضور نماينده دادستان شهرستان به فروش مي رسد آنها امكان ند

 .ووجوه حاصل تا ختم دادرسي وصدور حكم قطعي در صندوق دادگستري توديع خواهد شد

در كليه . ارند فورا به دستور دادستان معدوم مي شوندوهر گاه گواهي شود كه مواد مكشوفه قابليت مصرف انساني يا حيواني ويا صنعتي ند

قانون مجازات عمومي تعيين تكليف مي نمايد واگر قبلا به فروش  5موارد فوق وهمچنين در مورد اسباب وابزار وآلات جرم دادگاه طبق ماهده 

 .رسيده باشند در مورد وجوه حاصل از فروش نيز تعيين تكليف خواهد كرد

 :واد خوردني و آشاميدني وآرايشي وبهداشتيقانون م 05ماده 

براي مصارفي كه از وزارت بهداشت ويا موسسالت مسئول ديگر تعيين "را خريداري مي نمايند بايد منحصرا 14كساني كه مواد مذكور در ماده 

 .ون محكوم خواهند شدگرديده معامله نمايند يا به كار برند در غير اين صورت برحسب موزد به مجازاتهاي مذكور در اين قان

 :قانون مواد خوردني و آشاميدني وآرايشي وبهداشتي 16ماده 

ت از تاريخ تصويب اين قانون ترخيص مواد غذايي،بهداشتي و آرايشي از گمرك به هر شكل وكيفيت به منظوربازرگاني يا تبليغاتي بايد با رعاي

از وزارت ( با برچسب فارسي)صرف از كشور مبدا، داراي پروانه ورود به كشورمقررات عمومي، علاوه بردارا بودن گواهي بهداشت وقابليت م

بهداشت، درمان وآموزش پزشكي باشد همچنين وارد كنندگان مكلفند براي تحصيل پروانه مزبور فرمول مواد وهمچنين مواد ي كه براي 

 .نگهداري به آنها اضافه شده تست را به وزارت بهداشت تسليم نمايند

 :قانون تعزيرات حكومتي66ماده 

،آشاميدني ،آرايشي وبهداشتي را شركت هاي پخش ،فروشگاه ها ،سوپرماركت ها،تعاوني ها وساير اماكن كه حق فروش يا توزيع كالاي خوردني

پروانه ساخت  دارند مجاز به عرضه وفروش آن دسته از كالاهاي مشمول قانون مواد خوردني، آشاميدني،آرايشي وبهداشتي مي باشند كه داراي
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تخلف از اين امرجرم بوده ومتخلف به مجازات هاي اين قانون محكوم . معتبر ويا مجوز ورود از مزارت بهداشت،درمان وآموزش پزشكي باشند

 .خواهد شد

 :قانون تعزيرات حكومتي67ماده 

علم به عرضه و تحويل كالا با. اشتي خود داري نمايندفروشگاه ها، سوپرماركت ها، تعاوني ها وساير اماكن بايد از عرضه وتحويل كالاي غير بهد

 .غير بهداشتي بودن آن تخلف محسوب شده ومتخلف به مجازات زير محكوم ميشود

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 دولتاخطار كتبي وضبط كالا به نفع :در مرتبه اول

 علاوه بر مجازات هاي مرتبه اول ،جريمه نقدي تا مبلغ يك ميليون ريال به تناسب حجم كالا:در مرتبه دوم

 .علاوه بر مجازات هاي مرتبه دوم ،تعطيل واحد از يك تا شش ماه خواهد بود:در مرتبه سوم

 

 : سامانه ورودبه

 SILVER LIGHTنصب نرم افزار  -0

 :http//samanehjmb.behdasht.gov.irآدرس ورود به سامانه -2

 
 ثبت آدرس ورود به سامانه  درآدرس بار: 0شكل 

 ورود از طريق شبكه اينترنتكليک چپ نمودن برعنوان -6

 

 
 ورود از طريق شبكه اينترنت: 2شكل 

 وكليک چپ بر روي نشانگروارد كردن نام كاربري ورمز عبور-1
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غ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا رر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا  ذ

 
 ثبت نام كاربري وكلمه عبور: 6شكل 

 

 ومشاهده عنوان مديريت محصولات غذايي غير مجاز نمودن برروي عنوان اطلاعات پايهچپ كليک -5

 

 
 كليک چپ  برروي عنوان اطلاعات پايه: 1شكل 

 

 يريت محصولات غذايي غير مجازنمودن بر روي عنوان مدچپ كليک -6

 
 كليک چپ برروي  عنوان مديريت محصولات غير مجاز: 5شكل 
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 مشاهده عناوين در صفحه مديريت محصولات غذايي غير مجاز-7

 

 حه مديريت محصولات غير مجازعناوين  صف: 6شكل 

 :غير مجازغذايي عناوين در صفحه مديريت محصولات  ريف وكاربردتع

 شركت  يا كارخانه توليده كنند              :واحد توليد كننده

 
 واحد توليد كننده: 7شكل                              

 نشان دهنده مشخصات محصول مي باشد  :نوع محصول

. 

 نوع محصول: 8شكل                                           

، و ها انهنشها،  نام تجاري چيزي فراتراز نام. فردي برخوردار است كه مجزا از كمپاني و نام كالاست از هويت و خصوصيات منحصربه: نام تجاري

تواند برگرفته از نام اجتماع، شهر، گروه و يا يك فرد باشد، حتي نام شما نيز  است كه اين اسم مي صاسم خايك  نام تجاريهر  ".شعارهاست

http://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%B4%D8%A7%D9%86%D9%87
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D8%B9%D8%A7%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D8%B9%D8%A7%D8%B1
http://fa.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%86%D8%A7%D9%85_%D8%AA%D8%AC%D8%A7%D8%B1%DB%8C&action=edit&redlink=1&preload=%D8%A7%D9%84%DA%AF%D9%88:%D8%A7%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AF+%D9%85%D9%82%D8%A7%D9%84%D9%87/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D9%88%D8%A7%D9%86%E2%80%8C%D8%A8%D9%86%D8%AF%DB%8C&editintro=%D8%A7%D9%84%DA%AF%D9%88:%D8%A7%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AF+%D9%85%D9%82%D8%A7%D9%84%D9%87/%D8%A7%D8%AF%DB%8C%D8%AA%E2%80%8C%D9%86%D9%88%D8%AA%DB%8C%D8%B3&summary=%D8%A7%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AF+%DB%8C%DA%A9+%D9%85%D9%82%D8%A7%D9%84%D9%87+%D9%86%D9%88+%D8%A7%D8%B2+%D8%B7%D8%B1%DB%8C%D9%82+%D8%A7%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AF%DA%AF%D8%B1&nosummary=&prefix=&minor=&create=%D8%AF%D8%B1%D8%B3%D8%AA+%DA%A9%D8%B1%D8%AF%D9%86+%D9%85%D9%82%D8%A7%D9%84%D9%87+%D8%AC%D8%AF%DB%8C%D8%AF
http://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D9%85_%D8%AE%D8%A7%D8%B5
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ها نقش ببندد كه با شنيدن نام آن كالا يا سرويس، سريعاً براي ما  اي در ذهن در واقع يك نام تجاري بايد به اندازه. تواند يك نام تجاري باشد مي

 تداعي شود

 

فاد ست ا اي   م هن ا رر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از   ه 

 نوع محصول: 9شكل                      

پروانه ساخت به مجوزي اطلاق مي گردد كه فرمول ساخت تاييد شده از طرف اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي در :  پروانه ساخت

 . مورد تائيد باشد, زماني صادر مي شود كه موسسه آمادگي توليد داشته و از نظر فني و بهداشتي آن درج شده و 

 

 پروانه ساخت: 01شكل                                                    

 

 نشان دهنده چگونگي نوع تخلف مي باشد:وضعيت تخلف

 

 وضعيت تخلف: 00شكل                          

مشخص وقابل (ابطال ،تعليق ، جعل ،فاقد)تخلف  نوععناوين كنيد  در وضعيت تخلف با كليک چپ بر روی نشانگر انتخاب 

 . انتخاب خواهدبود
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 نوع تخلف: 0 2شكل                                                   

 صول مي باشدنشان دهنده زمان شروع معلق شدن پروانه ساخت آن مح:تاريخ تعليق از

ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

كه تاريخ مورد نظر را باز خواهد شد  21مانند شکل روز /ماه /بر اساس سال با كليک كردن برروی نشانگر تقويم  صفحه تقويم 

 .حيح نمايش داده نمي شود لازم است تاريخ رايانه به تاريخ ميلادی تغيير نمايداگر تاريخ بطور ص.مي توان مشخص نمود

 

 انتخاب تاريخ تعليق از،برروي صفحه تقويم: 06شكل              

 دهنده زمان پايان معلق ماندن پروانه ساخت آن محصول مي باشدنشان :تاريخ تعليق تا
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 عليق تا ،برروي صفحه تقويمانتخاب تاريخ ت: 01شكل    

 

كليک كردن 01و 06و02و00و01و9و8و7ثبت اطلاعات درخواستي مطابق با هر كدام يک از عناوين خانه هاي شكل با -8

نمايان سامانه محصولات غذايي غير مجازمورد نظرثبت شده دروضعيت موجود ومشخصات (05شكل )كلمه جستجووي ربر

 .خواهد شد

ب ز  ا ه  فاد ست ا اي   م هن ا رر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش   خ

 كليک چپ برروي عنوان جستجو-9

 

 چپ بر روی كلمه جستجوكليک : 05شكل 

 مورد نظرل غذايي غير مجازوضعيت موجود اطلاعات ثبت شده  محصو مشاهده-01

وليد كننده وكليک چپ برروي عنوان جستجو وروئيت اطلاعات مورد ثبت عنوان كنسرو فيله ماهي در خانه واحد ت: مثال -

 06نظر در شكل شماره 
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 مشاهده اطلاعات  محصول غذايي غير مجاز مورد نظر: 06شكل  
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 :استاندارد نمونه مورد نياز در نمونه برداري از مواد غذاييدستور العمل تعداد 

اصول نمونه برداري براي كليه نمونه ها بسته به طبيعت و خواص فيزيكي آنها اقدام و در شرايط مناسب و بهداشتي در اسرع وقت به  -1

 ( رعايت زمان، درجه حرارت و ساير شرايط. )آزمايشگاه تحويل گردد

يش روي نمونه هاي رسيده بمنظور كنترلهاي كيفي ميكروبي و شيميائي از اماكن عمومي حداقل نمونه طبق جدول جهت امكان آزما -2

 .پيوست باشد

( ميكروبي و شيميائي)جهت آزمايشهاي لازم و بررسيهاي دقيق از كليه نظرات و تطبيق با فرمولهاي ساخت نمونه ها و كنترلهاي كيفي  -3

ا، كارخانه ها و واردات و صادرات ارسال مي گردد بايستي طبق جداول مربوطه نمونه برداري نموده و تعداد و مقادير نمونه هائي كه از كارگاهه

 .نمونه ها بايستي در حدي باشد كه بتوان كليه بررسيها و آزمونها را براحتي معمول داشت

ايران استاندارد نمونه  2836يستي طبق جداول استاندارد شماره و ساير فرآورده هاي كشاورزي با يبراي نمونه برداري از كره، پنير، چا -4

بايستي طبق استانداردهاي مربوطه نمونه برداري  براي ساير فرآورده ها و مواد اوليه در سطح وسيع. برداري از فرآورده هاي كشاورزي باشد

 . بعمل آيد

 .واست آزمايشگاه نمونه برداري بعمل آيددرموارد ضروري كه آزمايشهاي خاصي مورد نظر است بايستي طبق درخ-5
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

:از اماكن عمومي( شيميائي و ميكروبي)ليست حداقل مقدار نمونه جهت كنترل كيفي  
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 ملاحظات كارخانه مقدار برحسب ميلي ليتر رممقدار برحسب گ تعداد نمونه نوع نمونه شماره

     751معادل  - شيشه 6 انواع شير پاستوريزه  

     751معادل  611معادل  جعبه 2 پنير پاستوريزه 2

پنير غير پاستوريزه و پنير  6

 پيتزا

     751معادل  811معادل  جعبه 2

پاستوريزه و )انواع خامه  1

 (غير پاستوريزه و ترش

     751معادل  111معادل  قوطي 1

     751معادل  751-611معادل  بسته 2 كره بسته بندي شده 5

     751معادل  611معادل  بسته 2 كره فله 6

     751معادل  751-611معادل  بسته6 مارگارين 7

     751معادل  611معادل  ظرف 6شيشه يا 6 انواع ماست و دوغ 8

     751معادل  751-611ل معاد قوطي 6 انواع شير خشک 9

انواع شير خشک ، آب دوغ  01

 و كره

     751معادل  111معادل  قوطي 6

     751معادل  111معادل  قوطي 6 كشک جامد 00

     751معادل  111معادل  شيشه 6 كشک نيمه جامد 02

   عدد 21 0111معادل  111معادل  عدد 01 انواع بستني يخي 06

     0111معادل  111معادل  شيشه 5 انواع عرقيات 01

     751معادل  111معادل  شيشه 6 انواع شربتها 05

     751معادل  611معادل  شيشه6 نشاسته و گلوتن 06

انواع آب لوله كشي و  07

 غيره

     751معادل  611معادل  شيشه 6

شيشه  5 5/2معادل  611معادل  شيشه 5 آب معدني 08

 مستقل

  

5/2معادل  051معادل  قوطي 6 مايه پنير 09  -   

5/2معادل  051معادل  قوطي6 انواع ترشيها 21 شيشه  5 

 مستقل

  

5/2معادل  051معادل  شيشه 6 انواع سس 20 شيشه  5 

 مستقل

  

5/2معادل  051معادل  شيشه 6 انواع مربا 22 شيشه  5 

 مستقل

  

5/2معادل  051معادل  شيشه 6 انواع آنزيم 26      

     511معادل  051-011معادل  شيشه 6 اع عصاره هاانو 21
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ز ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا ر ر ا وك ط  ي مح مت   سلا

مقدار برحسب ميلي  مقدار برحسب گرم تعداد نمونه نوع نمونه شماره

 ليتر

 ملاحظات كارخانه

   بسته يا شيشه 01 611معادل  2111 شيشه 5بسته يا  5 انواع آبميوه 25

شيشه 5بسته يا  5 انواع خمير 26 611معادل  2111       

شيشه 5بسته يا  5 نواع طعم دهنده هاا 27 611معادل  211       

شيشه 5بسته يا  5 پكينگ پودر و مواد مشابه 28 611معادل  611       

611معادل  611 قطعه 5 مرغ نپخته 29  2111از هر  طبق جدول 

 عدد 5قطعه 

قطعه 5 مرغ و گوشت پخته 61 611معادل  211       

طعهق 5 گوشت چرخ كرده و نكرده 60 611معادل  211       

611معادل   211 عدد 6 ماهي تازه و يا دودي 62    عدد از سردخانه 5 

611معادل  511معادل  بسته 2 ميگو 66      

611معادل  0111معادل  عدد 01 همبرگر 61    حلقه 2 

0111معادل  رول 0 كالباس 65 611معادل      رول 2 

0111معادل  رول 0 سوسيس 66 611معادل      كيلو 2 

   عدد 21 511معادل  - عدد 01 تخم مرغ 67

عدد 01 انواع پودر تخم مرغ 68 511معادل  211       

عدد 01 پودر پنير و آب پنير 69 511معادل  511       

عدد 01 ژلاتين 11 511معادل  611       

عدد 01 پودر خامه مصنوعي 10 511معادل  611       

عدد 01 انواع شيريني تر 12 511معادل  0111       

511معادل  0111 بسته 01معادل  انواع شيريني خشک 16      

511معادل  111 - ساير فرآورده هاي قنادي 11      

511معادل  211معادل  بسته 05از هر نوع  آدامس 15      

511معادل  211-051معادل  قوطي 6 خاويار 16      

511معادل  0111معادل  بسته 6 انواع آرد و سويا 17      

511معادل  0111معادل  بسته 6 انواع غلات و بلغور 18      

511معادل  0111معادل  بسته 5 انواع سوپهاي خشک 19    بسته 01 

511معادل  051 بسته 1 انواع ادويه 51    بسته 5 
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 

 

 ملاحظات كارخانه مقدار برحسب ميلي ليتر مقدار برحسب گرم تعداد نمونه نوع نمونه شماره

   بسته 5 0111معادل  611معادل  بسته 6 انواع رشته و ماكاروني 50

بسته 6 كازئينات 52 0111معادل  611معادل        

قوطي 6 انواع كمپوت و كنسرو 56 0111معادل  611معادل      قوطي 21 

بسته 6 انواع خشكبار 51 0111معادل  611معادل      بسته 1 

0111معادل  611معادل  بسته 6 سبزي خشک 55      

بسته 6 پودر ژله 56 0111معادل  611معادل        

بسته 6 انواع قوام دهنده ها و صمغ 57 0111معادل  211معادل        

بسته 6 انواع نگهدارنده ها 58 0111معادل  211معادل        

بسته 6 انواع چائي 59 0111معادل  511معادل      بسته 5 

بسته 6 انواع قهوه 61 0111معادل  611معادل      بسته 5 

بسته 6 انواع كاكائو 60 0111دل معا 611معادل      شيشه 01 

0111معادل  611معادل  شيشه 1 انواع نوشابه 62    شيشه 6 

0111معادل  611معادل  شيشه 2 عسل 66    طبق جدول 

شيشه 2 شكر 61 0111معادل  211معادل      طبق جدول 

0111معادل  511معادل  كله 0 كله قند 65      

0111معادل  611معادل  بسته 01 انواع لواشک 66      

0111معادل  111معادل  ظرف 2 سالاد الويه 67      

0111معادل  111معادل  شيشه 6 (خيار شور و غيره)انواع شور  68    شيشه 5 

0111معادل  111معادل  بسته6 قارچ خام 69    بسته 5 

0111معادل  211معادل  - لنتين 71      

611معادل  211معادل  شيشه 2 معجونها 70      

611معادل  211معادل  - ماهيپودر  72      

611معادل  611معادل  بسته 6 مكملهاي غذائي 76      

611معادل  51معادل  بسته 6 (پودر)رنگ خام  71      

611معادل  0111معادل  بسته6 گوجه فرنگي فله 75      

   611يا  0111معادل  بسته 2 انواع روغنهاي مايع 76

   611يا  0111معادل  تهبس 2 انواع روغنهاي جامد 77

611معادل  211معادل  بسته 5 انواع چيپس و پفک 78    بسته 01 

611معادل  0111معادل  بسته 5 زولبيا 79      
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ر ا وك ط  ي مح مت  سلا ز  ك مر سي  زر ا ب مع  ه جا ن ما سا ر  د ز  ا مج ر  ي غ يي  ا غذ ت  لا صو مح ت  ي ير مد ش  بخ از  ه  فاد ست ا اي   م هن ا  ر

 :منابع

0675 سال مصوب -ب مجمع تشخيص مصلحت نظامقانون تعزيرات حكومتي مصو-  

0679سال  مصوب مجلس -قانون مواد خوردني ،آشاميدني،آرايشي وبهداشتياصلاحيه -  

0688-رعايت اصول كلي بهداشت در كارخانجات مواد غذايي-0866استاندارد ملي ايران به شماره -  

-0687سال -ليل خطر و نقاط كنترل بحرانيراهنماي سيستم تجزيه و تح-1557استاندارد ملي ايران به شماره   

نمونه برداري ازفرآورده هاي كشاورزي بسته بندي شده كه مصرف غذايي -2866استاندارد ملي ايران به شماره -

0676سال-دارند  

دستورالعمل هاي وزارت بهداشت ودرمان وآموزش پزشكي-  

سايت سازمان غذا ودارو-  

  

  

  

  

  

  

  

 


